La cuina de Ia mel

En el nimero 286 de La Palanca, jaes va informar gue I’ As-
sociacié Montsec Turistic havia iniciat un projecte, amb el
suport del Departament de Torisme de la Generalitat i el Con-
sorci del Mondsec, anomenat La cuina de la mel, amb Vob-
jectin principal de promocionar la cuina de la zona del
Montsec a través de la mel. El 29 de juny, es va fer la pre-
sentaci6 a Lleida de la marca gastronomica La cui-

na de la mel-Montsec 100%, 1 va comptar amb la
preséncia del delegat del Govern a Lieida Antoni
Arxgilésiel delegat del Governa l’ Alt Pinneu i Aran,

Victor Orrit. $’hi han adherit una vintena de res-
taurants, entre els quals hi figuren £/ moli 4’ Alds

de Balaguer, La Solana de Foradada, El Celler de

! ‘Arnau de Montsonis i €l Pub.Jack'’s 4’ Artesa, que

a partir d’ara potenciaran aquesta marca. S'ha es-

collit 1a mel ja que, a més de ser un element unit al territori,
¢s un producte versatil que s’adapta a totes les modalitats de
cuina. També a través d’aquest projecte es donarana conéixer
altres productes tipics de la zona com els vins.



