20 restaurants presenis a
la nova marca “La Guina de

la Mel-Montsec 100%"

Una unitat gastronomica de la zona
del Montsec a través de la mel

Una vintena de restaurants van afilerar-se amb
la marca turistica gastrondomica de «la cuina de la
Mel-Montsec 100%», que sorgeix amb l'objectiu de
promocionar el patrimoni gastronomic del Montsec
a través d'un element unificador i tradicional d'aques-
ta zona com és la mel.

Aquesta iniciativa esta impulsada per 'Associa-
ci6 Montsec Turistic amb I'ajut del Consorci del
Montsec i la Secretaria General del Departament
d’Economia, i pretén potenciar la zona del Montsec
tant a nivell econdomic com turistic, segons indica el
delegat de la Generalitat a Lleida, Antoni Argilés.

S'ha escollit la mel com a ingredient unitari per
la seva tradicio historica que la uneix amb el territori
perd també perqué es un producte versatil que
s'adapta a totes les modalitats de cuina, segons van -
explicar els representats dels restauradors que a
partir d’ara potenciaran aquesta marca en els seus
respectius establiments de la zona del Montsec, al
nord de la comarca de la Noguera i al Sud del Pallars
Jussa.



